
7

týždeň

Pondelok

Vstupný areál, 

Valcovňa Hlavné jedlo: Phad Khi Mao 95/150/190

kuracie prsia, zelenina, sojová omáčka, ustricová omáčka, ryža, sezam, koriander
soja, sezam, 

kôrovce

Utorok

UMD Hlavné jedlo: Phad Khi Mao 95/150/190

kuracie prsia, zelenina, sojová omáčka, ustricová omáčka, ryža, sezam, koriander
soja, sezam, 

kôrovce

Streda

Viedenská cibuľa, kyslá smotana s čerstvou pažitkou 50

Alergény: múka pšeničná, mlieko, vajcia

Štvrtok

maslovo-cesnakové halušky 250

Alergény: pšeničná múka, zeler

Piatok

listový šalát, hranolky 20/150

Alergény:  mlieko, horčica

Vstupný areál, 

Valcovňa

GUEST CHEF 

WONG 

GUEST CHEF 

WONG

UMD

8,60 €

6,30 €

Polievka: Tom Kha Kai 0,33

Špeciality
Gramáž 

(g) 

Energetické 

hodnoty 

(kJ/kcal)

Vyhradzujeme si právo na akúkoľvek zmenu v jedálnom lístku a to z prevádzkových a organizačných dôvodov. Váha mäsa je po uvarení.

12.2.2024

Kurací stir-fry, pražený sezam, koriander, jazmínová ryža 95/150/190

6,30 €

Polievka: Tom Kha Kai 0,33

8,60 €
13.2.2024

Kurací stir-fry, pražený sezam, koriander, jazmínová ryža 95/150/190

14.2.2024

Trhané údené pliecko                                          na 

bryndzových haluškách

15.2.2024

Zloženie: zemiaky, bryndza, údené pliecko, kyslá smotana, cibuľa, pažitka

6,30 €

3945/939

120/350

4599/1095

Zloženie:
vykostené kuracie stehno, gyros korenie, kyslá smotana, kôpor, 

čerstvá uhorka, mix listových šalátov, zemiakové hranolky 6,30 €

Ragú s diviaka s lesným ovocím 94/150

Hydinový Gyros, tzatziky 95/50

3835/923

16.2.2024

Zloženie: diviak, paradajkový pretlak,  mrazené ovocie, cesnak, maslo, múka

7,00 €


